SCHEDE TECNICHE MERCEOLOGICHE DELLE DERRATE ALIMENTARI




QOcean Fish
Costerweg it

6702 AA Wageningen
The Metherlands

PRODUCT

Name
scientific name
charasteristic

description product
texture

Colour

flavour

smell

size

processteps

deliveryperiod
fishinggrounds
Sub Area
origin
fishinggear

INGREDIENTS

ALLERGENS

PRESERVATION
Delivery temperature
storage temperature
shelflife
catchingdate
productiondate

best before date

& NUTRITIONAL VALUE
Average per 100 gr.
Energy

Fat

of which saturated fat
carbohydrates

of which sugars
proteins

salt

www.oceanfish.nl
Tel: +31 317 428539
Fax: +31 317 4286606

TECHNICAL SHEET

Fish burgers

Gadus morhua

Product breaded without open spots

Prefried within the range of 170-180°C

formed, breaded, prefried

fine

orange

neutral

neutial

70/75g

Minced product is released from the coldstore and checked

On quality, appearance, foreign material, Minced product is mixed
with spices, The product is formed, breaded, pre fried and

frozen ak -40 °C, defecis will be put out,

During the breading/ prefiy process the product is checked on
appearance, breading %, terperature and weight. Product is packed
and stored in Coldstore af -25 °C,

all year around

FAO zone 27 Altantic Ocean
11a2 Norwegian Sea
Holland

trawlsfhooks and lines

65% cod (fish), 35% wheatflower ( contains gluten), water,
potato flakes, palm oil, spices, yeast, oil (rapeseed, sunflower), salt,
and egg.

Could contain traces of rye, gluten and egg.

fish, gluien, egg

< 18°C

£ 18°C

2 years after caktchingdate/productiondate
see original label

see original label

see original label

982k1/235Kcal
6,89
0.64g
29,09
1,8¢g
11949
09¢g




PACKED IN 5 kg

glaze

netweight

Unitsfcarton

technology

Specifications mastercarton
specifications

sizes

tabels

iNumnber of cases /pallet
Number of cases [ layer
Number of layersfpallet

Type of pallet

weight of palfet { only the pallet)
height of pallet ( only the pallet)
weight of the pallet

height of the pallet

RO

Page — 1

0%

5 kg

5kg

iqf

case

canon
39x30xi2cm
producifondate/specifications
128

8

16
europallet
ca.25kg
ca.150mm
ca. 625 kg
ca.2.20 m,

BIDLOGECAL CRITERTA (target valuey)

Fresh and frozen fish fillets, crustaceans-, shellfish and molluscs

Parameter

Total bacterial count
Enterobacieriaceae
S.aureus

Salmonefa

E-coli

At delivery Expiry date
51,000,000 cfufg £10.000.000 cfu/g
<1.000 cfufg <£10.000 cfufy
£1.000 cfu/g 1,000 cfufg
Absent in 25 gram Absent in 25 gram
< 100 cfufg < 1.000 ciufg

Prepared fish { cooked,smmoked, baked etc.)

Parameter

Total bacterial count
Enterobacteriaceae
S.aureus

Salmonella

Listeria monocytogenes
E-coli

At delivery Expiry date
<100.000 cfu/g <£1.000.000 cfufg
£100 cfufg <1.000 cfu/g

<10 cfufg <100 cfufg
Absent in 25 gram Absent in 25 gram
Absent in 25 gram <100 cfufg

< 10 cfufg < 100 cfufg

[Instructions for the final user

Fish products of Ocean Fish B.V. are not suitable for direct consumption but should be heated above a core temperature of

75°C before consumption,
Limited shelf life after opening

Last revision: Navember 7, 2017




informativa prodotio FEO8EL
Versione / Data: 02/ 17.04.2014
sostituisce Versione / Data: 01/ 21.05.2010
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Detiagli penerali

Codice : F6988U
Nome . Crocchettine Happy fish
Fornitore : FRoSTASp.Z 0.0.

ul. Witebska 63
85-778 Bydgoszcz, Polonia

iarehio : FROSTA Foodservice

Descrizione generale del prodoiio / gualith:

Figurine impanate a base di pesce da 22g circa, modellate, pastellate ed impanate, prefritte e surgelate.

Sommaric del processo di produzione:

La materia prima pesce é macinata e miscelata in accordo alfa ricetta. Pol Facqua e gli altri ingredienti secchi
vengono addizionati e miscelati. La massa viene modellata e formata, pastellata ed impanata, prefritia e surge-
lata. Successivamente il prodotto viene confezionato in cartoni, passati al metal detector ed alla bilancia, sigil-

lati, palettizzati e stoceati in condizioni adeguate.

Lista degli ingredienti:

Pesce {46%), farina {frumento, riso), acqua, ofio di colza, amido di patata, fibra di frumento, flocchi di patate,
sale, paprica, lievito.

Cross coniamination:

Pud contenere tracce di crostacei, uova, latte, soia, sedano, senape, molluschi.

Dettagli della dichiarazione:

Peso totale dichiarato + 6000g

Peso parziale dichiarato : Pesce 46% = 2760g

Valori nutrizionali medi su 100g di prodotto:

Energia Ki / Kcal 996/237
Grassi [g] 9,6
- di cui acidi grassi saturi [g] 0,8
Carboeidrati [g} 25,6
- di cui zuccheri [g] 0,3
Proteine {g] 11,1
Sale {g] 0,6
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informativa prodoito FGO83L

Versione / Data: 02 f 17,04.2014
sostituisce Versione / Data: 01 /21.09,2010

6.2

8.0

9.0

Criteri qualitativi:

Criterio guallfative sensoriale:

Criterio Descrizione

Aspetto fcolore Formine differenti, omogeneamente impanate, prive di macchie scure,

Consistenza Soffice, finemente sgranata;pangrattato: croccante, consistente.

Gusto Speziato, distinto gusto di pesce; pangrattato: tipico del pane, leggera nota
di grasso.

Criterio qualitativo microbiologico:

Germe-tipo Limite Metodo
S. aureus 100ufc/ g EN1SO6888-10-2
Salmonella negativa /25 g £N IS0 6579

Raceomandazioni di preparazione:

In padello:
Scaldare deli’olio in padella, friggere le porzioni a fiamma media per circa 5 - 8 minuti, rigirando diverse volte il

prodotto fino ad ottenere una colorazione bruno-dorata,

Scaldare 'olio a 180°C, friggere le porziont per 3 - 5 minuti,

in forno:

Preriscaldare il forno a 230°C e cuocere in un vassoio antiaderente per 10-12 minuti.

Condizioni di stoccapgio, durabilitd minima:

Temperature di stoccaggio : min. - 18°C
Temperature di trasporto : - 18°C, per brevi periodi min. - 15°C
in accordo con i regolamenti nazlonali basati sulla “Direttiva Europea {89/108/EEC} (alimenti surgelati per

I'alimentazione umana}

Shelf-life minima : 18 mesi dalla data di produzione in adeguate condizioni di stoccaggio
nella confezione originale chiusa
Shelf-life minima alla partenza : 6 mesi.

Confezionamento:

Criterio Dettagli
Numero di unitd / unita di vendita 1
Numero di unita di vendita/ strato 10
Numero di stratif pallet 10
Numero di unita di vendita / pallet 160
Altezza pallet {palfet incl.) [mm] 1915

Soggetto a variazioni da parte del produtfore.
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Scheda tecnica art. 43068

EAN 4046364430684
Descrizione 1 fusello di poilo congelato, TK
Decrizione 2 5 kg / cartone, sfuso, classe A
Dascrizione breve fuselto di polto congelato, TK
Unita di vendita KT
Unita di prezzo KG
Codice macello DE NI 10021 EG
Produttore Landgefliigel
Gruppo prodotio fusello di pollo
Temperatura magazzino  conservare a -18°C
Scadenza (giorni} 540
Iinballaggio
Confezione pellicola blu 7210500
Confezione secondaria cartone Skg 7116420
Bancale 800 x 1200 mm
Dimensioni {rmm) e tare (g)

Lunghezza Larghezza Altezza cem tare
Confezione 100,00 100,00 0,00 0,00 14,50
Confezione secondaria 390,00 290,00 85,00 8.613,50] 478,00
Bancale 1.200,00 300,00 150,00 | 144.000,00f 10.800,00
Contenuto imbailaggio

Numero Peso

Confezione 5
Bancale 96 480
Disposizione bancale
Confezioni per fita 8
max. file 12
max. altezza 1.405 [mm]




Valori nuirizionali

in 100 g
ki
kcal
proteine (g)
carboidrati {g)
zuccheri (g)
grassi (g)
acidi grassi {g}
fibre (g)
sodio {g)

Analisi
Valori chimici (g} {100 g)
da

acqua 74
proteine della carne 17
grassi

Valori microbiologici

Bioburden
Enterobacteriaceae
Ecoli

Lactobacilli

AN AA

550
131
18,5

0,5
5,8
1,7
0,5
0,08

76
19

Valore richiesto
500.000
10.000
500
500.000

Limite massimo
1.000.000
100.000
5.000
1.080.000
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Fdizicna M. trevn” 0 DEL 01/11/2012 Pagina 1 di1
/
Nome del prodotto FORMATI NORMALI
Ingredienti Semola di grano duro
Ceneri {% s.5.) max 0,90
Umidita (%) max 12,50
Aclidita gradi max 4
Proteine x N 5.70 (% s.5.) 13,00 +/- 0,50
o L o Fitth-test max 59.’509 assenti peli
Caratteristiche fisico-chimiche roditort
Metalli pesanti Reg..(_CE) 188142006 e successive
modifiche

Reg.(CE) 396/2005 e successive

Caratteristiche microbiologiche

Residui pesticidi madifiche

Micotossine Reg.(CE) 1881/2006 ¢ successive
modifiche

CBT (mesofita a 32°c) <10,000 UFCfg su 3 u.c. ;

Ligvili e muffe
Coliformi totati
Salmonelia

E. coli

S. aureus

<1,000,000 UFC/g su 2 uc.
<1000 UFC/g

<100 UFC/g

Assente in 25g

<10 UFClg

<10 UFC/g

imballaggio

Idoneo al contatto con ghi alimenti

Pezzature disponibili

500g, 1000g, 3000g

Termine di conservazione

36 mesi

Modalita di conservazione

Conservare in ambiente asciutto e fresco prive di fonti infestanti

Informazioni nutrizionali

{valori medi per 100 g )

Valore Energetico 354 Kceat -1500 Kj
Proteine (x N 6.25) 12,50 g
Carboidrati 71,09

Grassi 1,59

Grassi saturi 0,59

Sale 0,002g9

Fibra 3,00

Scheda tecnica - PASTA - Haliano




SCHEDA TECNICA PRORCTTO

Edizione N, trevn® 0 DEL D1f11/2012 Pagina 1 di 1

Nome del prodoiio FORMATI SPECIALI
Ingredienti Semola di grano duro

Ceneri {% s.5.) max 0,90

Umidita (%) max 12,50

Aciditd gradi max 4

Proteine x N 5.70 (% s.5.) 14,00 +/- 0,50

Filh-test max 50/509 assenti pelf

roditori

Caratieristiche fisico-chimiche

Metalli pesanti

Residui pesticidi

Req.1881/2008 e successive
moedifiche

Reg.{CFE) 396/2005 e successive
madifiche

Caratteristiche microbiologiche

Micotossine Reg.1881/2006 e successive
madifiche
CBT {mesofila a 32°¢) <10,000 UFCfg su 3 u.c. ; <1,000,000

Lieviti e muffe

Coliformi folali

UFC/g su 2 u.c.
<1000 UFClg
<100 UFC/g

Salmonella Assente in 259
E. coli <10 UFC/g
S. aureus <10 UFClg
Imballaggio Idoneo al contatio con gli alimenti
Pezzature disponibili 500g
Termine di conservazione 36 mesi

Modalita di conservazione

Conservare in ambiente asciutio e fresco prive di fonti infestanti

Informazioni nutrizionali

(valori medi per 100 g )

Valore Energetico 360Kcal -1525 K
Proteine (x N 6.25) 149

Carboidrati 71,00

Grassi 1.5g

Grassi satuii 0,59

Sale 0,002g

Fibra 3.0g

Scheda tecnica - PASTA - ltaliano




SCHEDA TECNICA PRODCTTO

Edizione N. t revn® 0 DEL 01711/2012 Pagina 1 di 1
Nome del prodotio FORMATI NORMALI
Ingredienti Semota di grano dure
Cenari (% s5.5.) max 0,90
Umidita (%} max 12,50
Aciditd gracli max 4
Proteine x N 570 (% 5.8} 13,00 +/- 0,50
. 50/50g assenti pefi
- " . Filth-test max o>
Caratteristiche fisico-chimiche roditori
. . Reg.(CE) 1881/2005 e successive
Metalli pesanti modifiche

Residui pesticidi

Micotossins

Reg.(CE)} 396/2005 e successive
modifiche

Reg.(CE) 1881/2008 & successive
modifiche

Caratteristiche microbiologiche

CBT {mesofila a 32°c)

Lieviti & muffe
Coliformi totali
Salmonella

E. coli

S. aureus

<10,000 UFClg su 3 u.c. ;
<1,000,000 UFC/g su 2 u.c.
<1000 UFCly

<100 UFC/g

Assente In 25bg

<10 UFC/g

<10 UFClg

imbhallaggio

ldoneo al contatto con gli alimenti

Pezzature disponibili

500g, 1008g, 3000g

Termine di conservazione

36 mesi

Modalita di conservazione

Conservare in ambiente asciutto e fresco privo di fonti infestanti

informazioni nutrizionali

(valori medi per 100 g )

Valore Energetico 354 Kcal -1500 Kj
Proteine {x N 6.25) 12,50 ¢
Carboidrati 71,09

Grassi 1,50

Grassi saturi 0,59

Sale 0,002g

Fibra 3,09

Scheda tecnica - PASTA - laliano




Specifiche fecniche articolo - lem technical

S

pecifications

n° Rev. {Review number)
mercoledi 28 marzo 2018

Data Revisione (Revievs date):

/0(/2,32_

20
Marchio (Brand) )
Granoro kg 3 &
Nrarticolo Norme ariicolo (iterm naine) Cod.EAN (EAN Code) CodITF (ITF Codg) ~ empi cottura
(article number) {cooking time)
24 Sedanini 8007290150240 1800729011024+ 10

DETTAGLIO TRAFILA (draw plate details)
Tipologia pasta (pasia fype)

pasta corla
3pessore liscio (smooth shapes thickness)
1,30 + 0,15 mm - 0,05 mm
Spessore rigato (siriped shapes thicknass)

1,45 + 0,15 mm - 0,05 mm

Diametro esterno filo (exiernal thread diameier)
7,00 +- 0,50 ramn

Lunghezza (lenght)
36,00 +/- 5,00 mm

Larghezza (widifyj

IMBALLO PRIMARIO (main packaging)

Fascia di taglio (cellophane filnn width)
8§25

Passo di taglio (cellophane filin height)
Confinuo

Peso specifico (specific weighi)

90 grim?2

Wiateriale imballo (packaging material)
filrn polipropifenef PP + Polietilene/PE

Materiale interno (internal material)
film poletilene/PE

Materiale esterno (external material)
film poliprapilene/ PP

Dimensione pacco (pack dimension)

i
| IMBALLO SECONDARIO (secondary packaging)
| Codice cartone (hox code)

18CTS

Pacchi per cartone (pieces per hox)
4

Peso lordo (gross weight}
12,400 kg

Lunghezza (lenghi)
380 mm

Larghezza (width)
330 mm

Altezza (height)

280 mm

Volume (volume)
0,03511 m3




PALLETTIZZAZIONE STANDARD
(standard palletization)

Carfoni per pedana (Doxes per paller)
36

Nummero strati (number of layers ;

6

Cartoni per strato (hoxes per layer)

6

Altezza pedana (pallet heighi)

1830 mm

PALLETTIZZAZIONE GDO
(retail palletization)

Carioni per pedana (boxes per pallel)
24
Numero strafi (number of layers)

4

Cartoni per strato (hoxes per layer)
6

Altezza pedana (pallei height)

1270 mm

Foio Trafila (draw plaie piciure)

Immagine Pacco (picture of the pack)

06/06/2018

Pastificio Attilio Mastromauro Granoro Srl
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eyt Spec. finished product : LEAF SPINACH PORTIONS N
Gawijzigd: A. Vandermeersch | Reden: jaatlijkse herziening specilicalies | Goedgelkeurd: K. Vandewalle

1. DESCRIPTION: leaf spinach, 1QF despirozen
2. INGREDIENTS: 100% leaf spinach portions of 15, 30 of 50 grams

3. TECHNGLOGY: Immadiately after cropping the spinach is cleaned ihoroughly several imes, blanched, shock frozen in
portions and packed in storage palettainers.

4, PHYSICALVISUALIORGANDLERTIC CHARACTERIETICE:
Colour: green

Tasle : typicai, no strange taste

Smeli : pleasantly fresh

Consistence : soft, not fibrous, not tough

5, PHYSICAL/CHEMICAL CHARACTERISTICS:
Dry matter: min. 6,5%

Drio out weight: min. 65%
Nitrale: 2000 ppm

6, SORTING :

Whole leaf

7. DEFECTS:

avikg maxfkg

Forelgn objects 0 pleces 0 pieces
Vegelable foreign matter 0% weight 2 % weight
Yellov, discoloured feaf aimost free of
Proportion stemy/leaf 30 % weight 36 % weight
Sand 0,1% weight 0,2% weight
Disease, Insecis none none

8. STANDARDS :
This product has to meei all EG-standards and norms for food and all legal clauses valid in Belgium. This product is not

genetically modified and does not contain additives obtained from genetic medification.

9. PREPARATION : Defrost the deep-frozen leaf spinach portions on a small fire without adding water. When defrosted do
not freeze again.

9. STORAGE AND TRANSPORT: Stocking at minimum —18°C, fransport al minimum — 18°C

10. PACKING AND LABELLING:

Expiry date: 24 months
Preservation: Refrigerator; (234 °C): 24h; * -6°C: 1 week ; ™" -12°C: 1 month; ***-18°C; see expiry dale

Packing: In 20x450 g, 20x400g, 10x1 kg, 4x 2.5 kg, 2x5 kg and in bags of 25 kg, octobins
Labelling: Product name, net weight, expiry date, amount per box, production code or according to the specificalions of the

customer.

11. NUTRITIONAL VALUE (per 100g): {Source: Belgische voedingsmiddeleniabel - Nubel)
Energy : 62 kJ/15 keal

Fat: 0549

Saturated falty acid: 0,1 g

Carbohydrate: 0,7 g

Sugar: 0,4 g

Proteine: 1,8 0

Salt: 15 mg (Coming from Sodium})

12, CROPPING PERIOD AND ORIGIN :
Qrlgin: Belglum, France and The Netherlands

Cropping period : April-May-June

NV DEJAEGHERE - Peperstraal 16 - Langemark B-8920 - Tel: (32)057/483770.- Fax; (32)057/488174




s Spec. finished product : LEAF SPINACH PORTIONS o
Gewijzigd: A. Vandermeersch | Reden: jaarlijkse herziening specificaties ] Goedgekeurd: K. Vandewalle

14, MICROBIOLOGICAL STANDARDS

Parameter Targst Maximum Method

Total aerobic count < 500,000/ | < 1.500.000/y 1SO 4833

Total coliforms < 1.000/g < 5.000/g SO 4832

Escherichia cofi < 10/g < 100/g AFNOR BIQ-12/5-01/99

Bacillus cereus <100/g <100/g BMO0O0S - IS0 7932

Staphylococcus aureus < 10/g < 100/g ISO 6888-2

Moulds < 500/g < 1.000/g 1SO 7954

Yeasts < 1,000/g < 5.000/g IS0 7954

Salmonelia Absen¥/25g | Absenl/25g AFNOR BIO-12/10-09/02 (VIDAS) |

Listeria monocylogenes Absent/25g | <100/g AFNOR BRD-07/11-12/05
i4. ALBA LIST

Gloss
Indicates whether one of the below mentioned allergens is present in the recipe or in one of the ingredients : "yes" = present,

"No" = not present, * = not presenl, but cross contamination cannot be fully excluded.

yes : present no : free from + : may coniain traces
No Allergen Recipe |No Allergen Recipe
01 Milk and Milk Products no 19 Nut Off No
02 Lactose no 20 Peanuis No
03 Egg and Egg Products no 21 Peanut Oif No
04 Soya protein no 22 Sesame Seeds No
05 Soya oll no 23 Sesame Oil No
06 Gluten no 24 Glutaminate No
07 Wheat no 25 Sulfite (E220 Vm E227) No
08 Rye no (26 Benzoic acid and parabenes (E210 ¥m E219)) No
09 Beef and Beef Derivatives ne {27 Azo colouring agents) No
10 Pork and Pork Derivatives no (28 Tartrazine {E102)) No
11 Poultry and Poullry Derivalives no {28 Cinnamen) No
12 Fish no {30 Vanillin} No
13 Shell Fish no 31 Coriander No
i4 Maize + 32 Celery +
15 Cocoa no (33 Umbelliferas) +
{16 Yeast) no 34 Carrols +
17 Peas and beans + 35 Lupine No
18 Nuis No 38 Mustard No
Other information :

NV DEJAEGHERE - Peperstraat 16 - Langemark B-8920 - Tel: (32)057/489770.- Fax: (32)057/488174




Uitgifte: L . . = - . . X SP 03 V16
03/08/2016 Spec. finished product : SLICED CARROTS (flat/crinkle CLE) Pg 11
Gewijzigd: A. Vandermeersch | Reden: jaarlijkse herziening specificaties | Goedgekeurd: K. Vandawalle

1. DESCRIPTION: sliced carrots, |QF shock frozen

2. INGREDIENTS: 100% sliced carrois

3. TECHNOLOGY: Immediately after cropping the carrots are cleaned thoroughly, steam pealed, cut, blanched, shock

frozen and packed IQF in storage palettainers.

&, PHYSICALIVISUALIORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS:

Colour: crange

Taste * typical and fresh taste, no strange taste
Smell : pleasantly fresh, no strange smell
Consistence : sofl, not fibrous, not tough

5. SORTING:
Cut:5a7 mm
Calibre : 12/24, 2432, +32 mm
{measuring method: smallest side)
averagefkg max/ky
> of < cut thickness 12 % weight 15 % weight
> of < required calibre 15 % weight 18 % weight
6. BEFECTS:
averagelkg max/ky
Foreign objects 0 pieces 0 pieces
Vegetable foreign matter 0% weight 2% weight
Disease /rolten 3 pieces 4 pieces
Cleaning defects, green > 5 mm . 18 pieces 23 pieces
Damage caused by insecls 3 pieces 4 pieces
> 50% yellow coloration 4 pieces 6 pieces
Black spois 4 pieces 5 pieces
Cracked 25 pieces 31 pieces
7. STANDARDS :

The raw materials used have lo meet with all legal clauses, taking into account foreign legisiation. Production takes place
under the best possible circumstances whereas hygiene is concerned and has to be protected against all possible quality

reducing influences.
This product is not genetic modified and does not contain additives obtained from genetic modification.

8. PREPARATION : Cook the deep-frozen sliced carrols in a bit of salt water during 8 to10 min. When defrosted, do not
freeze again.

9. STORAGE AND TRANSPORT: Stocking at minimum ~18°C, transport at minimum ~ 18°C

10. PACKING AND LABELLING:

Expiry date: 24 months

Preservation: Refrigerator: {224°C): 24h; * -6°C: 1 week ; ** -12°C: 1 month; =+_18°C: see expiry date

Packing: In 20x450g, 20x400g, 10x1 kg, 4x2.5 kg, 2x5 kg, sacs of 1 x 25 kg, octobins

Labelling: Product name, net weight, expire date, amount per box, production code or following the specifications of the

customer.

11. NUTRITIONAL VALUE (per 100g): (Source: Belgische voedingsmiddelentabel - Nubel)
Enerqy : 119 kJ/ 28 keal

Fats: 0049

Saturated faf: 0,09

Carbohydrate: 6,7 g

Sugar: 6,5 ¢

Protein: 0,4 g

Salt: 95 mg (Coming from Sodium})

12. PARTICULARITIES :
origin: Belgium, France and The Netherlands
cropping period : July - Augus! — September

NV DEJAEGHERE — Peperstraat 16 - Langemark B-8920 - Tel: (32)057/483770.- Fax: {32)057/488174




Uitgifte:
03/08/2016

Spec. finished product : SLICED CARROTS (flat/crinkle cuf)

SP 03 V16
Py 111

Gewijzigd: A. Vandermeersch

I Reden: jaarlijkse herziening specificaties

l Goedgekeurd: K. Vandewalle

13, MICROBIOLOGICAL STANDARDS

Parameter Target Maximum Method
Total aerobic count < 500.000/q | < 1.500.000/g | 1SO 4833
Total coliforms < 1.000/g < 5.000/g IS0 4832
Escherichia coli < 10fg < 100/g AFNOR BIO-12/5-01/99
Bacillus cereus <100/g <100/g BMOOS - IS0 7932
Staphylecoccus adreus < 10/g < 100/g ISO 6888-2
Moulds < 500/y < 1,000/g ISO 7954
Yeasts < 1.000/g < 5.000/g iSO 7954
Salmonella Absent/25g | Absent /25g AFNOR BIO-12/10-09/02 (VIDAS)
Listeria monocylogenes Absent /25g | <100/ AFNOR BRD-07/11-12/05
14, ALBA LIST J
Gloss

indicates if one of the below mentioned allergens is present in the recipe or in one of the ingredients : "yes" = present, "No" =
not present, & = not present, but cross contamination canneot be fully excluded.

yes : present

no : free from

i : may contain traces

No Allergen Recipe |No Allergen Recipe
01 Milk and Milk Products no 19 Nut Ol No
02 Lactose no 20 Peanuts No
03 Egg and Egg Products no 21 Peanut Qil iNo
04 Soya protein no 22 Sesame Seeds No
05 Soya oil no 23 Sesame Off No
06 Gluten no 24 Glutaminate No
07 Wheat no 25 Sulfite (E220 ¥m E227) No
08 Rye no (26 Benzoic acid and parabenes (E210 t/m £219)) | Ne
09 Beef and Beef Derivatives no {27 Azo colouring agents) No
10 Pork and Pork Derivatives no {28 Tarirazine {(E102)) No
11 Pouliry and Poullry Derivatives no {29 Cinnamon} No
12 Fish no (30 Vanillin) No
13 Shell Fish no 31 Coriander No
14 Maize + 32 Celery +
15 Cocoa no {33 Umbelliferae) x
{16 Yeast) no 34 Carrots Yes
17 Peas and beans x 35 Lupine No
18 Nuts No 36 Mustard No

Other information :

NV DEJAEGHERE — Peperstraat 16 - Langemark B-8920 - Tel: (32)057/489770.- Fax: {32)057/488174




ll)J?:!tg;a?;{;m Spec. finished product : WHOLE BEANS S‘?,gsﬂvzm
Gewijzigd: A. Vandermeersch | Raden: Jaarlijkse herziening specificaties l Goedgekeurd: K. Vandewalle

i, DESCRIPTIGN: whale green beans, [QF shock frozen (extra fine, very fine, fine, medium fine)

2. INGREDIENTS: 100% whole beans

3. TECHNOLOGY: Immediately after cropping the beans are cleaned thoroughly, the tops are removed, the beans are cut,
blanched, shock frozen and packed IQF in storage palletainers.

4, PHYSICALVISUALIORGANOLEFTIC CHARACTERISTICS:
Colour: even green

Taste : typical, no strange taste

Smell : pleasantly fresh, no strange smeil

Consistence : not tough

5, SORTING:
average/kg maxikg

Length <8 cm 40% weight 50% weight
of which < 4 cm 20% weight 25% weight
of which < 2,5 cim 5% weight 7% weight
> or < required diameter : 10% weight 14% weight
Extra fine (EF) < 6,5 mm; Very fine (VF): 6,5 - 8 mm,
Fine (F): 8 - $ mm; Medium fine (MF). 9- 10,5 mm

6. DEFECTS:
avikg max/kg
Beans with top nol removed 5 pieces § pieces
Foreign objects 0 pieces 0 pieces
Vegetable foreign matter 0% weight 2% weight
Oxidised ends 5 pieces 8 pieces
Blemishes > 2 ¢cm 1 piece 2 pieces
Rusty spols, wind damage 5 % weight max. 8 %
7. STANDARDS :

This product has to meet all EG-standards and norms for food and all fegal clauses valid in Belgium. This product is not
genetically modified and does not conlain addifives obtained from genetic modification.

8. PREPARATION : Cook the deep-frozen beans in a bit of salt water for 10 to15 minutes, Once defrosted, do not refreeze,
9. STORAGE AND TRANSPORT: Stocking at minimum —18°C, transport at minimum —18°C

10. PACKING AND LABELLING:

Expiry date: 24 months

Preservation: Refrigerator: (224°C): 24h; * -6°C: 1 week ; ** -12°C: 1 month; **-18°C: see expiry date

Packing: In 20x450 g, 20x400 g, 10x1 kg, 4x2.5 Kg, 2x5 kg and 1x25kg, ociobins

Labelling: Product name, net weight, expiry date, amount per box, production code or according to the specifications of the

customer.

11. NUTRITIONAL VALUE (per 100g); (Source: Belgische voedingsmiddelentabel - Nubel)
Energy : 100 kJ /24 kecal

Fais: 0,19

Saturated fat: 0,1 g

Carbohydrate: 3,7 g

Sugars: 1,0g

Protein: 2,0 g

Sali: 27,5 mg {coming from Sodium)

12. CROPPING PERIOD :
origin: Belgium, France and the Netherlands
cropping period : August - September - October

NV DEJAEGHERE — Peperstraat 16 - Langemark B-8920 - Tel: (32)057/488770.- Fax: (32)057/488174




Uitgifte:
03/08/2016

Spec. finished prod

uct : WHOILE BEANS

SPO3Vid
Pg 212

Gewijzigd: A. Vandermeersch

[ Reden: Jaarlijkse herziening specificaties

| Goedgekeurd: K. Vandewalle

13, MICROBIOLOGICAL STANDARDS

Parameter Target Maximum Method

Total acrobic count < 500.000/g | < 71.500.000/g |ISO 4833

Total coliforms < 1.000/g < 5.000/g 1SO 4832

Escherichia coli < 10/g < 100/g AFNOR BIO-12/5-01/99

Bacillus cereus <100fg <100/g BMO0O8 - ISO 7932
Staphylococcus aureus < 10/g < 100/g ISO 6868-2

Moulds < 500fa < 1.000/g IS0 7954

Yeasts < 1.000/g < 5.000/g IS0 7954

Salmonella Absent/25g | Absent /259 AFNOR BIO-12/10-09/02 (VIDAS)
Listeria monocylogenes Absent /25g | <100/g AFNOR BRD-07/11-12/05

14, ALBA LIST

Gloss

Indicates whether one of the below mentioned allergens is present in the recipe or in one of the ingredients : "yes" = present,
"No" = not present, * = not present, but cross contamination cannot be fully excluded.

yes : present

no : free from

+ : may contain traces

No Allergen Recipe |No Allergen Recipe
01 Milk and Milk Preducts no 19 Nul Oif No
02 Laclose ne 20 Peanuls No
03 Egg and Egg Products ne 24 Peanut Oil No
04 Soya prolein no 22 Sesame Seeds No
05 Soya oil no 23 Sesame Oil No
06 Gluten no 24 Glutaminate No
07 Wheat no 25 Sulfite (E220 tfm E227) No
08 Rye no {26 Benzoic acid and parabenes (£210 ¥Ym E219)) No
09 Beef and Beef Derivatives no (27 Azo colouring agenis) No
10 Pork and Pork Derivatives no (28 Tartrazine (E102)) No
11 Poultry and Poullry Derivatives no (29 Cinnamon) No
12 Fish no {30 Vaniliin) No
13 Shell Fish no 31 Coriander No
14 Maize * 32 Celery +
16 Cocoa no {33 Umbelliferae) +
{16 Yeast) no 34 Carrols +
17 Peas and beans yes 35 Lupine No
18 Nuts No 36 Mustard No

Other information :

NV DEJAEGHERE — Peperstraat 16 - Langemark B-8920 - Tel: (32)057/489770.- Fax: (32)057/488174
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Specifica prodotto: BIETA FOGLIE SURG. 4x2,5 kg

(art.0273)

Marca: GREE]

1. DENOMINAZIONE

Bieta foglie surgelata

COMPOSIZIONE

Bieia foglie block frozen.

N

3. CARATYERISTICHE OHGANGLETTICHE

FProdolto surgelato

foglie di bieta block frozen;
tipico verde chiaro.

Aspetto:
Colore:

Prodotto dopo scongelamentlo

+« Qdore e sapore:

Consistenza: tenera, non fibrosa.

caratteristico, leggermente amaro;

S

™ { 1
4, CARATTERISTICHE MERCEOGLOGICHE (Campimge r. \‘;000)

PARAMETRI MAGGIORI | f{’{:. Liraiti
Foglie gialle, brune, danneggiate da insetfi, malattie % max 8
EVM {corpi estranei vegetali) : % max 0
FiM (corpi estranei non vegetali) % max 0
PARAMETRI MINORI L\
Erbe estranee/iliformi s ] cm max 15
Lunghezza gambi > 100 mm SN Y % max 10
Diametro gambi > 10 mm Ao W/ % max 10
Piantine Ah K n° max/prove 1/2
Acqua libera W~ % max 10
Perossidasi ) Minimo sec. 30
Vg
5. CARATTERISTIC&;IE gf}”r)'ERIOLOGJCHE
PARAMEEHO u.m. Limite
Carica batterica totajel” uiclgy 1.000.000
Coliformi totali  $"\i ufcig 1.000
E. Coli ALY ulclg 100
Salmonella_ £ A3 ufc/25g assente
Listeria mopotytohenes uic/25 g assente
Listeria mohqqytcfgenes ufe/g 100
\A' TERISTICHE CHIMICHE / NUTRIZIONALI
*Cg?‘aﬁensﬂche nutrizionali per 100 gr:
oA 1.3
R i 0,1
\iﬁ BI cui saturi 0,0
) Carboidrati 2,8
di cui zuccheri 2.8
Fibre 1,2
Sale 0,01
Keal / kJ 20/83

Approvazioni: Direzione Tecnica
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Specifica prodotto: BIETA FO

GLIE SURG. 4x2,5 kg

{art.0273)

Marca: GH L.L.

6.2 Caralierigtiche chimiche:

PARAMETRO LIMITE
Metalli pesanti Conforme a Reg. CEE 420/2011 e successive integrazioni
Pasticidi Conformi ai Reg. CE149/2008 del 29_).01..08 e Rgg. 'CE
835/2008 det 31.07.08 e successive infegrazion
7. IMBALLI
Conformi ai regolamenti: UE n. 1935/2004, UE n. 2023/2006, UE n. i 169/2011, [+
Polietilene spessore 75 micron
Busta Dimensioni F;nm)' 262.5:380 (556x380) {1, |
Cartone KBSK/262/B ' <‘*
Dimensioni {mm): est. 361x261x185 inf. §535x255x185
Buste per cartone 4 N B
Cartoni per sirato 9 L
Numero strati i0
Totale cartoni 90 )
Totale peso pallet (kg) 900
Altezza pallel (mm) 2100 foy,
Dimensioni pallet 800x1200 mm v/
Codice EAN 8000235080321 ¥, e
Codice ITF14 180002350603?\1 / X '

8. DURABILITA

« Durabilita totale {TMC): 24 mesia te?lpgra L:Jra <-18 °C

+ Vita residua alla consegna:

9. CODIFICHE LOTTOE SC

» Lofio: L.P 002 {L =leltera L md:c,gme la parola lotto, P = lettera indicante I'anno 20186, 002 = giorno progresswo

dell'anno 2016}
» Scadenza: mese ed’an'o

101

Hymasn & eg&peralura <-18°C
A§ENZQ/

’)eé gen 18 =gennaio 2018)

10. REQUISITig{% URéZZA ALIMENTARE

chhfaraz.fi G
Il prodoito no%?pn ne ingredienti, additivi, aromi, coadiuvanii tecnologici, supporti per additivi e aromi costituili 0

fnoltre non & sottoposto al’etichetiatura OGM in conformita ai regolamenti in vigore CE n.

derivati dagQO
1829 D& 5 . 1830/2003
10.2 X ?}: razione Allergeni

y, \Q Dichiarazione lonizzanti
L/

1 d non contiene allergeni in conformita con fa UE n. 1169/2011,

\\\ bprodo\to non & irradiato con lonizzanti in conformita con le Direttive 1999/2/CE e 1993/3/CE




G.5.G. Gelateria Artigianale sne
di Grigioni Graziella & C.
Via Metauro, 36 SCHEDA TECNICA
61030 Lucrezia di Cartoceto (PU)

EPRODOTTO: COPPA GELATO al gusto di Fiordilatte/Cioccolato gr. 70
Cod. difatt.: 081ifc - Senza glutine-

GELATO - Ingredienii:
*|_atte scremato in polvere reidratato, zucchero, olio di cocco raffinato, destrosio, sciroppo di glucosio,
cacao in polvere 22124 5%, emulsionanti: mono e di gliceridi degli acidi grassi, siabilizzanti: farina di
semi di carruba, carcagenina, aromi.

Pud contenere fracce di uova, sofa, arachidi ¢ alira frutta a guscio.”
“% RIPORTATO NELL’ELENCO DEGLI ALLERGENI ALIMENTARI DI CUFALLPALLEGATO It
Regolamento CE 1169/2011"

& Utilizziamo latte in polvere tedesco di alta gualita.
CARATTERISTICHE MICROBIOLQGICHE:

Enterobatteriacee < 10
Listeria monocytogenes ASSENTE
Salmonella ASSENTE
EKcaI 184 keal
ioule 813 kj |
iGrassi 9,6 ar i
ié?ﬂs’siaf{"““" e ]
ia?ééﬁfr;ﬁ”"""" T 29 g J
lDl cut Zuccheri 20,9 gr o ‘
broteine B4 g i
TS 1 S
CONFEZIONI: Coppa in plastica frasparente con coperchio,
da gr. 70 in cartoni da pz. 30.
PALLETTIZZAZIONE: 9 cartoni ogni strato 12 strati per pallet epal
VITA DEL PRODOTTO: MESI 24
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE: -18°C
MARCA: FRA’ GOLOSO
CODICE A BARRE: 801053000054 0

Lo stabilimento & site in Via Metauro, 36 ~Cartoceto (PU)- e regolarmente autorizzato ai sensi della normativa vigente.
Autorizzazione Ministero della Salute alla produzione e confezionamento prodotti destinati ad un‘alimentazione

particolare (gelati dietetici) ai sensi del Dlgs 111/92-N.650/11 del 0B/04/2008.
La ditta ha correttamente predisposto ed applica costantemente un manuale aziendale di corretta prassi igienica e

piano personalizzato di autocontrollo come previsto Art.4-5 REG. CE 852/2004.
Ti prodotto & conforme alla normativa vigente sugli OGM DIR.18/01-REG.(CE)1829/03-REG(CE)1830/03.

Rev. B del 09/10/2017
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QZ; rp2ey _)’ng/_) PEZZi DI TONNO ALL'OLIO DE GIRASOLE CAPRE BUSTA el 10701
/;c.’eté per Azionl / 12X1000g pag.

informazioni generali / Information

Codice prodotio 440940TPY

ftern code

Descrizione PEZZI DI TONNO ALL'OLIO D} GIRASOLE CAPRI BUSTA 12X1600g
Ireimn

Pezzi di tonno all'clio di girasole

Denominazione legale
Tuna chunks in sunflower oil

Legal name

o)

CAPRE

I

|

i

o ‘
i

J

iy
Y5 ey A
KR

Marchio cormmerciale
Brond

Responsabile commerciale Igino Mazzola - S.p.A. - piazza Borgo Pila 40 - Genova laly

Food business operator

Numero di riconoscimento EC 591 PP
stabilimento di produzione
Approval number production plant

Ecuador

Origine
Ecuador

Origin

IGIND MAZZOLA SPA - Piazza Borgo Pila 40 Torre A - 16129, Genova - [taly
Tel. +39 010 574751 - Fax +39 010 5533175
wwaw tonnemaruzzelia.it
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Societd par Azioni

SCHEDA TECNICA PRODOTTO H0S40TEY
PEZZ| Dt TONNO ALL'OLIO DI GIRASOLE CAPRI BUSTA et D;:é 1;;? ;/20”

12X1000g

Caraiteristiche merceoniogiche / Product characieristics

Tipologia prodotio
Category of food

Specie itiica
Fish species used

Metodo di catiura
Fishing methods

Zona di cattura
Caught arec

Destinazione d'uso
Intended used

Conserva ittica
Fish preserve

Thunnus albacares

Reti a circuizione - "Senza rischi per i delfini”
Purse seine - "Dolphin safe”

Oceano Pacifico zone FAQ 67-77-81-87, Oceano Atlantico zone FAQO 34-41
Pacific Qcean FAQ areas 67-77-81-87, Atlantic Ocean FAO areas 34-41

Il prodotio pronto all'uso non & destinato a categorie pariicolari di consurnatori
The product is ready to eat and is not intended to particular categories of
consumers

Caratieristiche erganolettiche / Sensory characteristics

Presentazione
Presentalion

Colore
Colour

Sapore
faste

Odore
Odor

Consistenza

Texture

Ingredienti / Ingredients

Ingredienti
ingredients

Allergeni
Allergens

Pezzi di muscolo di pesce posti in uno specifico contenitore flessibile chiuso
ermeticamente {preimballaggio} dopo aggiunta di olio di girasole.
Tuna chunks in sunflower oil in a flexible sealed pouch {pre-packaging)

Il colore della carne & uniforme, privo di colori anomali.
The flesh color is uniform, with no unusual colors.

Gradevole e caratteristico senza gusti estranei.
Pleasant and characteristic without extraneous tastes

Gradevole e caratieristico.
Pleasant and characteristic.

Succosa non stopposa, ii tessuto muscolare é compatio con assenza di parti che
presentino il difetto della carne honey-comb

Juicy not stringy, the muscle tissue is compact with no parts that present honey-
combing

Tonno, olio di semi di girasole, sale.
Tuna fish, sunflower oil, salt.

Pesce
Fish

1GINO MAZZOLA SPA, - Piazza Borgo Pila 40 Torre A - 16129, Genova - ltaly

Tel, 39010 574751 - Fax+39 010 5533175
www.tonnomaruzzella.it
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Societd per Azionf

SCHEDA TECNICA PRODOTTO 440940TPY
PEZZI DE TONNO ALU'OLIO DI GIRASOLE CAPRI BUSTA Rev. 0 del 10/01/2017
12X10002 pag.3di5

Composizione nuirizionale / Nutritional composition

Valori nurizionali indicativi / Indicative nutritional values */)?gg‘ggoggdé?;ﬁggffé
Valore energetico / Energy value 223 keal/929 ki
Grassi / Fats 15¢g
di cui acidi grassi saturi / of which saturated fatty ac. 2g
di cui acidi grassi polinsaturi / of which polinsatured fatty ac. -
Carboidrati / Carbohydrates Og
di cui zuccheri / of which sugars Dg
Proteine / Protein 22 ¢
Sale / Salt lg

Caratteristiche chimiche e microbiologiche / Chemical and microbiological

charachteristics

Istamina
Histamine

pParametri microhiologici

Microbiological charachieristic

< 100 mg/kg

(1 prodotto & una conserva. E' stabilizzato per mezzo di un trattamento termico di
sterilizzazione in grado di inattivare in modo irreversibile od eliminare gli enzimi

ed i microrganismi in grado di crescere nelle normali condizioni di conservazione e
distribuzione non refrigerate e che possono alterare l'alimento o renderlo
comungue non idoneo all'alimentazione umana.

The product is a preserve. The product is stabilized by a sterilisation heat
treatment capable of irreversibly inactivating or eliminating enzymes and micro-
organisms able to grow under normal conditions of unrefrigerated storage and
distribution and that can alter the food and, in any case, make it unsuitable for
human consumption.

Condizioni di conservazione / Storage conditions

Modalita di conservazione
Storage conditions

Temperatura ambiente.
Room temperature

Termine minimo di conservazioneTre anni

Date of minimum durability

Three years

Caratteristiche metrologiche / Metrological characteristics

Quantita
Quantity

Peso sgocciolato
brained weight

1000g

950g

IGINO MAZZOLA SPA - Piazza Borgo Pifa 40 Torre A - 16129, Genova - [taly

Tel +39 010574751 - Fax +39 010 5533175
www.tonnomaruzzella.it
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440940TPY
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tracoiabilitd prodotio /

Tracciahilit

Trociahility

12X1000¢g

Traceahility product

Ogni singola confezione viene contrassegnata da un codice identificativo del loito,
che permette la chiara individuazione di un insterae di unita di prodotio finito con
le stesse caratteristiche di lavorazione, al fine di poter risalire alle materie prime,

ai parametri di processo, agli imballaggi utilizzati per la produzione.

Each individual packaging is marked with an identification code of the baich,

which affows the clear rdenﬁﬁcahon of a set of units of finished product with the
same processing characteristics, in order to trace the raw materials, the process
parameters and the packagings used for production.

imballaggio primario / Packaging primary

Tipologia imballo
Poackaging
Note imballo primario

MNotes

Busta flessibile sterilizzabile preformata piatia in faminato multistrato con
aperiura facilitata (preimballaggio).

Retortable flexible pouch preformed flot in multi-layer laminate with beginning
opening {pre-packaging}

Il materiale di cui & internarente costituito & idoneo al contatto con alimenti in
conformitd a quanio previsto dalla normativa di Legge.

The material of which the container is internally made is suitable for contact with
food in accordance with the regulation of the law

Unitd consumatore / Consumer units

Peso
cos . Pescrizione unitd / Description Dimensioni / fordo /
Unita / Unit unig Dimension Gross
weight
Busta / 1000g 29x20x2 (cm)
Pouch
8 100182010822231 >
Unita imballo / Packaging units
Peso
Unita / Descrizione unitd / Description Dimensioni / lordo /
Unit i Dimension Gross
weight
Cassa / 12 x 1000g 44x33xh17 (cm) 13 kg
Box
1)28001820082227

1GINO MAZZOLA SPA - Plazza Borgo Pila 40 Torre A - 16129, Genova - Haly

Tek +39 010 574751 - Fax £39 010 5533175
vaww tonnomaruzzella.it
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Societa per Azoni

Lot

SCHEDA

TECNICA PRODOTTO

PEZZI [ TONNQ ALL'OLIO DI GIRASOLE CAPRI BUSTA

Paltettizzazione / Palletizing

12X1000g

4409407TPY

Rev. 0 del 10/01/2017

pag.5dis

Unith / Casse / Casse x strato / Boxes x | Strati x pallet / Layers X Dimensioni / Peso /
Unit Boxes layer pallet Dimension Weight
Pallet 43 6 8 120x80xh 148 {cm)

1GING MAZZOLA SPA - Piazza Boigo Pila 40 Torre A - 16129, Ganova - [taly
Tel. +39 010 574751 - Fax +39010 5533175

www.tonnomaruzzella.it




Codice Articolo: 79648

Dascrizione: RITAGLI SALMONE AFFUMICATO KG 1
Linea: CONGELATC

Tipo di Confezione: BUSTA SOTTOVUOTO

Formato: 1000 G

Scadenza prodotio: 12 MESI

Scad. prod. minima alla consegna 11 MESI

Codice EAN: 8019138268014

Codice EAN per carione:

Bimensione husta in cm: t.argh. 0,00 Lungh. 0,00 Ale, 0,00
Bimensione astucclo in cm; Largh. 0,00 Lungh. 0,00 Alt. 0,00
Dimensione vasolvascheiia in cm: Largh. 0,00 Lungh. 0,00 Alt. 0,00
Dimensione imballo in e Largh. 26,00 Lungh. 38,00 Alt. 9,00
N. pezzi per carfone 10
N. cartoni per strato bancale: 8
N. strati per bancale: 5
Tot. cartoni per bancale: 40
Paese di origine: NORVEGIA

SALMO SALAR

Nome scientifico:

Nofe:




N La Rosina S.r.l, Scheda tecnica
{@ﬁjﬁj{,& Via Scafati n. 223 — Sant’Antonio Abate (NA) Rev.1 del 25/10/2017
” T !

Prodotio - Product
OIMOCort pelatl Intert in sUcco di pomoaoro
Whole Peeled Tomatoes in Tomdto Juice
Descrizione - Descripfion
Conserva vegetale ottenuta da frutti sani e maturi dalla pianta Solanum fycopersicum privati della buccia ¢
del peduncolo raccolti da un unico ceppo ed immersi in succo naturale di pomodoro parzialmente ¢vaporato
e conservati in scatola. I prodotto & preparato da pomodoro fresco, lavato, pomodori maturi senza segni di
deterioramento , insefti o corpi estranei If colore dei prodotti e’ rosso tipico di pomodori maturi sotioposti a
trattamento termico . Il gusto e’ tipico dei pomodori italiani. Nessun profumo estraneo.
{ pomodori presenti nel prodotto sono pomodori interi, senza buccia peduncolo e tronco.
[nfine sottoposto a processo termico per la sterilith commerciale.
Vegelable preserves made from healthy and ripe fruits from the plant Solanum lycopersicum, the tomatoes
will be whole, without skins, without peduncle and from one strain and dipped in natural fomato juice,
partially evaporated canned and preserved.
The product is prepared from fresh, washed, sound ripe fomatoes without spoilage signs, insects or Joreign
matter. The color of the products will be red typical to ripe tomatoes undergone heat treatment. The faste
will be typical, no taste of scorching or foreign matter. No foreign scent.
Tomatoes in the product are whole fomatoes, without skins, without peduncle and from one strain
Finally subjected (o a thermal process for the conunercial sterility .
Utilizzo — Infended use

1) prodotto pud essere utilizzato tal quale o previa cottura eventualmente aromatizzato a piacimento.
Use as it is or for tomato sauces preparafion
Ingredienti - Ingredients
Pomodori pelati (260%) , succo di pomodoro (£39,93%), correttore di acidita acido citrico {E330) (50,05%)
Sale iodato (30,02%) Peeled tomatoes (260%), tomato juice ($39,93%), citric acid (£330) (s0,05%), iodized
salt (£0,02%).
Informazioni Nutrizionali -Nutritional Information per drained product

Media per 100g  Media per porzione GDA GDA % su
Average for 100g  Average for serving porzione
(120g) (120g)

Valore energetico  Energy 26.3Kcal/110.5K) 31,5Kcal/ 132.6 Kj 2000 Kcal 1.6%
Grassi Fat 03¢g 04¢g 78¢g 0.5 %
di cui saturi Saturated™** 0.0 0.0g
di cui insaturi Trans** 0.0 00g
Colesterolo Cholesterol 0.0g 00g 300mg 0%
Sodio Sodium 30 mg 36 mg 2.300 mg 1.5%
Potassio Potassium 230 mg 276 mg 4.700 mg 5.9%
Carboidrati Carbohydrate 40¢g 43¢ 275g 1.5%
Di cui Zuccheri Sugars 35¢g 3.dg --- 0.0%
Fibre Fibers I2g 1.2g 282 4.3 %
Proteine Protein I3g 144 g Slg 29 %
Vitamina D Vitamin D** 00¢g 0.0g 15 meg 0%
Calcio Calcium 3lmg 37.2 mg 1300 mg 29%
Ferro Iron 0.97mg 117 mg 18 mg 6.5 %
Sale Salt 007¢ 0.08 g 6g 1.3%

Le *GDA (Guideline Daily Amout) sono quantiti giornaliere indicative sulla base di una dieta da 2000 keal.
1 fabbisogni individuali variano in funzione dell’etd, del sesso, del peso e dell’attivita fisica.

*¥ gontiene meno del 2% del fabbisogno giornaliero

GDA are guidelines. Personal requirements vary depending on age, gender, weight and activity levels

1
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La Rosina S.r..
Scafati n. 223 — Sant’Antonio Abate (NA)

himico fisiche —Chemical Physical characteristic

Standard
Formato Nominale | Packg 3000 500
Peso netto g Net Weight g 2500 400
Peso sgocciolato Drained weight g 1500 240
Parametri per tutti i formati - Parameters for all formals
Interezza Wholeness % >70%
Residuo ottico % Soluble solids % 6,0% £ 0,5
Bucce e’ Skin ent’ <3 em”/100g
pH pH 4.00<pH <4.50
Vuoto cm Hg Vacim e Hg > 25 mm Hg
Corpi estranei Foreing Bodies Assenti/Absent
Muffe Mould <25%
Residui di | pesticide residues Reg. CE 396/2005 e s.m./EC Reg. 396/2005 and updates
fitofarmaci
Contaminanti Contaminants Reg, CE 1881/2006 e s.m./ EC Reg. 1881/2006 and updates

Si dichiara che il residuo dei fitofarmaci ¢ al di sotto dei valori massimi ammessi dalla normativa vigente.
It declares that the residue of pesticides are below the maximum levels allowed by law.

Caratteristiche Ovganolettiche ~Organoleptic characierisiic
Odore Smell Tipico ~ typical
Colore Colour Tipico — fypical
Sapore laste Tipico — fypical
Consistenza Texture Sodo- firm

Caratteristiche Microbiologiche-Microbiological characteristic

Stabile dopo incubazione a 37°C per 14 gg e dopo 7 gg a 55°C
Microbiological stable product without pathogens and their toxin by means of sterilization treatient made

in manner to don't compromise organolectic characteristic of food
After incubation to 37°C in it stews thermostatically for 14 days the product has not endured alterations,

therefore it is from thinking itself commercially sterile. This assures an effective heal treatment

Confezionamento — Packaging

Maieriale Qualita- Quality
Cartone Wooden case Kraft-B flute — Krafi 0.3mm
Etichetta Label Carta/scatola litografata -Lithographer paper or tin 80 g/m’
Scatola Tins Banda Stagnata - Tin Foil E 4/1

La scatola & adatta al processo di trattamento fermico a cui & softoposto il prodotto.
The tin is suitable for the heat treaiment process (o which the product is subjected

Dichiarazion

e conformita imballi — Confirmity statement

Le scatole e i coperchi sono dichiarati dai nostri fornitori conformi alle seguenti normative per i materiali

a contatto con gli alimenti:
- Decreto Ministeriale 21 Marzo 1973 con successive modifiche ¢ integrazioni;

- Decreto Ministeriale 18 Febbraio 1984 ¢ successive modifiche e integrazioni;

2
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. Decreto Ministeriale n.243 del | Giugno 1988 e successive modifiche e integrazioni;

- Regolamento 1935/2004 EC;

- Regolamento 1895/2005 EC del 18 Novembre 2005;

- Regolamento 2023/2006 EC del 22 Dicembre 2006.

Vi confermiamo che i nostri contenitori sono BFDGE e derivati NOGE e derivati free.

La migrazione specifica dei livelli di BPA (Bisfenolo A) sono conformi al limite di legge, secondo la

Direttiva UE 2004/19/EC.
The cans and lids are declared by our suppliers comply with the following standards for materials in

contact with food:

_ Ministerial Decree of 21 March 1973 with subsequent amendments and additions;

- Ministerial Decree of 18 February 1984 and subsequent amendments and additions;
- Ministerial Decree 243 of I June 1988 and subsequent amendments and additions;

- Regulation 1935/2004 EC;

- Regulation 1895/2005 EC of 18 Novenber 2005,

- Regulation 2023/2006 EC of 22 December 2000.
We confirm that our containers are BFDGE and NOGE derivatives and derivatives free.

According to the EU Directive 2004/19/EC the specific migration levels for BPA (Bisphenol 4) are
conforming to the law limit.

Condizioni di conservazione—Storage condition of goods

La confezione chiusa deve esserc conservata a temperatura ambiente, in luogo fresco ¢ asciutto. Una volia
aperta conservare in frigorifero e consumare entro 3 giorni.
Lo stagno non mostra segni di perdite o di pressione positiva, il cambiamento di colore ¢ profumo o

deforimazione

The unopened can can be stored af room temiperature in a cool, dry place. After opening, store in
refrigerator and use within 3 days.

The fin will not show sings of leak or positive pressure, change of color and scent or deformation.

Tempo minimo di conservazione—Shelf Ife

36 mesi
36 months

Condizioni di trasporto e distribnzione — Conditions of trasport and distribution

Trasportare e distribuire a temperatura ambiente.
Transport and distribuite at room femperafure

Conformitd legislative — Legal disclaimer
11 prodotio ¢ conforme alla legislazione nazionale ed ai regolamenti CE applicabili. Le analisi sono eseguite

seguendo i metodi ufficiali,
The product comply in all respects with the provisions of any relevant national food legislation and any

relevant EC regulations

Requisiti dietetici speciali — Special dietary requirements
1l prodotto soddisfa le seguenti affermazioni-The product meel the following claims Si/No - Yes /No
[doneo per vegetariani ova latticini - Suitable for Ovo - lacto vegetarians SI- YES
Idoneo per vegani - Suitable for Vegans SI-YES

3




/f}i\’;f,}“’“ . La Rosina S.1.i. Scheda tecnica
o Via Scafati n. 223 — Sant’Antonio Abate {NA) Rev.1 del 25/10/2017
NN
Idoneo per dieta Kosher -Suitable for Kosher diets SI-YES
idoneo per celiaci - Suitable for Coeliacs SI-YES
idoneo per diabetic - Suitable for Diabetics ST-YES
Prodotio da agricoltura biologica - Organic certificated KXXRXXX
Assenza di Prodotii Geneticarnente Modificati - Free from Genetically Modified SI—YES
Orgdanisms (GMO)
Assenza di caffeina - Free from Caffeine SI-YES
SI-YES

Assenza di dolcificanti - Free from Sweeteners

Presenza di allergeni e prodotti che danno intolleranze-Food infollerance and allergens

Il prodotio ¢é libero da — The Product is free from

St/ No - Yes /No

Prodotii di origine animale- Animal produci{exept rennet free milk produci} SI-YES
Grassi animali - Animal Fat(Excluding milk fat) St- YES
Cereali contenenti glutine Cereals containing glutenfwheat, rye, barley, oats, speli, SI-YES
kumat or their hybridised strains) and products thereof
Amido modificato - Modified Starch SI-YES
Crostacei e prodotti derivati - Crusiaceans and products thereof SI-YES
Uova e prodotti derivati - Eggs and products thereof SI-YES
Pesce e prodotti derivati - -Fish and products thereof SI-YES
Arachidi e prodotii derivati -Peanuts and products thereof (chestnuts, coconut and SI-YES
pine nut)
Soia e prodotti derivati -Soybeans and products thereof SI-YES
Latte e prodotti derivati - Milk and products thereof SI-YES
Noci, mandorle, nhocciole,noce brasiliana, noce pecan,pistacchio, macadamia e SI-YES
prodotii derivati - Nuts, almonds, hazelnuts, walnut, cashew, pecan nut, brazil nut,
pistachio, macadamia, and queensland and products thereof
Sedano e prodotti derivati - Celery and products thereof SI-YES
Lupino e prodotti derivati - Lupin and products thereof SI- YES
Molluschi e prodotti derivati - Molluscs and products thereof SI-YES
Mostarda e prodotti derivati - Mustard and products thereof Si-YES
Semi di sesamo e prodotti derivati - Sesame seeds and products thereof S[-YES
Biossido di zolfo e solffiti in concentrazione superiore a 10 ppm - Sulphur dioxide and SI-YES
sulphites at concentrations of more than 10ppm
Carne trattata meccanicamente - Mechanically recovered meat SI-YES
Coloranti naturali - Natural Colours SI- YES
Coloranti artificiali - Artificial Colours SI-YES
Aromi artificiall - Artificial Flavours SI-YES
Aromi naturali - Natural Flavours SI-YES
Conservanti — Preservatives Si-YES
SI-YES

Glutammato monosodico {E621) - Monosodium Glutamate({£621)

Nell’azienda viene lavorato solo pomodoro per tanto non vi ¢ possibilitd di contaminazione crociata da altri

prodotii € quindi da allergeni derivanti da altre lavorazioni.

The farm is worked only tomatoes for so there is no possibility of cross-contamination from other products

and then by allergens resulting from other treatments.
TIMBRO E FIRMA/STAMP AND SIGN
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SCHEDA TECNICO LOGISTICA

INFORMAZIONI GENERALL

Vallz Roveto GlutenFrea S - Via Giorgio Ambrosel, snc_Zona Industriale Punta Penna

LINEA QUOTIDIANE
CATEGORIA Pasta Senza glutine
INGREDIENTI Farina di mais, Farina di riso
FORNMATI E DATE LOGISTICI
p2f| R/ car/t ezf§ansuRe/ pac| vous pat
T CODEA yei (slalerype] PESD EANCAT H'PIANI
0P ART f RO PR CRY | Prano PAL | PAL fom) im3}
AABO22 | 8056324820116 CASARECCE 500G | 8056374820420| 10] 8 [ 48 | 480 B0x120xh165} 158
AABDZ3 | B0G56324820123 FUSHLU 500G | BO56324820437| 10 8 £ 48 | 480] 80x120xh165 1,58
AABDZ4 | BO55324820130 GROCCHET# 500G ) £056324820444| 10 8 5 48 | 480] 80x128xh165 158
AABDZS }8D55324820147 | MEZZE MAKRICHE RIGATE 500G §80563243204511 10 8 & 48 | 480] 80x120xh165 1,58
AABOI6 | 8056328820154 FENNE RIGATE 500G feosea24820468] 107 8 [5 38 | 480 E0x120xh165] 1,58
AABD27 | 8056324820361 QUABRUCCH 500G | 8056324820475 10| 12 [ 96 | 060 80x120xhi58|  1,5%
AABO25 | 8056324820178 RIGATON 5006 |enseazeszoasz{ 10| 8 [3 48 | 450 ROx120xh165|  E58
AABD29 | 8056324820185 SEDANI RIGATI seoG | 8056324820499) 10 8 6 48 ] a3c] 80x120xh165 1,52
ABB230 | 8056324820680 SPAGRETTI 250G | 8056324820536| 10 9 5 45 {450 80x120xh118 1,13
AABD3E | 8056324820208 STELLINE 500G | B056324820565] 10 12 8 95 | 960§ 8Ox120xh158 1,5t
AAB232 | 8056324820665 TAGUATELLE 250G | 8055324820543 10 g 5 45 {450} 80xE20xh118 1,13
AABD33 | B0O56324820222 TUBETTI RIGATI SO0G | 8056324820512| 10 8 3 48 480 80x120xh165 1,58
AABO34 | 2056324820235 CALAMARATA 250G | 8056324820550] i0 k] & 48 | 480 80x126xh165 1,58
AABD3IS | 8056324820246 PACCHERL 2506 | BO56324820567)] 10 a 3 48 | 480] 80x120xh165 1,58
AAB03G | BOS56324820307 PUNTINI 500G {6055324820529] 10 12 8 96 | 950] 804126xhi58 1,51
CARATTERISTICHE CHIMICHE € MICROBIOLOGICHE

Glutina <5 ppm

;”"i'f'd“a_ ;12'5?’ Autorizzazione Ministero delfa Salute per la produzione di

oliormi fente . .

£.Cali Assente prodatti Senza Glutine

Salmanella Assente

CONSERVAZIONE E STOCCAGGIO

Conservars in juogo fresto € astiutio. Da consumars! previa cottura, Sheff-life 24mesi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E NOTE DI PRODUZIONE

Prodotic otienuto dalla lenta lavoratione dalle #Aaterie prime ed essiceato staticamenta a bzsse tamperaiure

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100g - Consumo medio glornaliero per adulto 2400k)/2400kcal

VALORE 13 SPECIFICAZION] TECNICHE DEL PRODOTTO

Energia 1414 keal 1%

340kt FONTE DI FIBRE
Grassi 2,ig %
-di cui Acidi Grassl saturi X1 2%
Carboidratl 70,3g 27% SENZA ADDITIVI
Al eul Zucched 1,5 1,95
Protelne .28 14.4%
Fibre 53g ADATTO AD UNA DIETA VEGANA E VEGETARIANA
Sale 0,01g 0,2%

TABELLA ALLERGENI {Secondo Reg.UE 1169/2011)

OENCMINAZIONE ALLERGENE PRESENZAJASSENZA
1. Cereall contenant ghttine (clod grano,segale, orzo, avena, farro, ASSENTE
2. Crosteeel ¢ prodott] derivati. ASSENTE
3, Uova e prodott derivatl. ASSENTE
4. Pesce e prodotti desivatl. ASSENTE
5. Arachidi e predosti dedvatl. ASSENTE
6, Sola e prodotti dedvati. ASSENTE
7. Latte e prodatti dedvati, Inctuse lattosio. ASSENTE
8. frulta 2 guscio, cioe” mandorle [Amygdalus communls L), ASSENTE
9, Sedano e prodotti derivati, ASSENTE
19, Senape e prodott derivatl. ASSENTE
11. Semi df sesamo & prodofti dedvatl ASSENTE
12. Anidride solforosa e soifitl in contentrarionl superioria 10 ASSENTE
13, Lupini e prodottl derivath, ASSENTE
ASSENTE

14, Molluschi e pradottl derivati.

DICHIARAZIONE HACCP

sl dichtasa cha nelfarienda dl cul sopra, con sede legate in via Vecchiarelli 2, 67050 Canlstro {AQ) e con sede cperativa in via Giorglo Ambroseli sne,
Vasto (CH), & stato Implementato un sistema di autoconteotio redatto e revisionate in conformitd al metodo HACCP previsto dal Reg, CE H * 85112004,
in materie di [gkene e sicurezza del prodott] alimentar, & di gestire fa tracciabilitd alimentare secondo Tl Reg. CE 178f2002.
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SCHEDA TECNICO LOGISTICA

INFORMAZIONI GENERALI

Valle Roveto GlutenFree Sil - Via Glorgio Armbresoli, snc Zona [ndustriale Punta Penna

LINEA

QUOTIDIANE

CATEGORIA

Pasta Senza glutine

INGREDIENT!

Farina di mais, Farina di riso

FORMATI £ DATI LOGISTICY

en e2f] ear/ vorns | CREZ| PZS EraISURES PALY VOLS PAL
CODART CoD EAN HOME PRODGTTO PESO EAN CRT cRT| FanD HPIAN PAL Pi{ (e [m3)
AABC2Z | 8056324820116 CASARECCE 500G ] 8056324820420] 19 8 & 48 | 480| 80x120xh165 1,58
AABOZ3 | 5056324820123 FUSILL 500G |e05s324520437) 10] 8 6 48 |480] s0¢120xhi65] 158
AnE024 | 5056324820130 GNOCCHETT s00G | suse3zaszosas| 10| B 5 48 {4s0f Bosi20xhies] 158
AAB025 | B0SS324820147| taezze MANICHE RIGATE | 500G |z0se3zssz04si] 10| 8 & 48 | 480 Box120xh165| 158
AABO26 | BOS6374820154 PEMME RIGATE 500G | 8056324820468] 10 8 6 43 ] 480} B0x120xh165 1,58
AnB0Z7 | 2056324820161 QUADRUCCI 5006 |ecseazamzoa7s| 10 12 5 95 | 950| Boxi20xhts8| 1,51
AABO28 | 8056324820172 RIGATONI 5006 | 8056324820482 10| 8 5 48 | 480] BOxt20ah165| 1,58
AABO2Y | 8056324820185 SEDANIRIGATH SC0G [ 8056324820499 10 8 ] 43 | 488] BOx12Gxh1E5 1,53
ABB230 | 8056324820580 SPAGHETTI 250G | 8056324820536| 10 g 5 45 [450] 80x120xh118 1,13
AARO31 | 8056324820208 STRLLINE s006 | sose3a4s2050s| 10 12 ] 96 | 950] Box1z0ah158] 1,51
AaB232 | 8055324820666 TAGLIATELLE 2506 |soss324s20543) 10| 9 5 4s |4sof Box170ah118[  1.13
AABD33 | 8056324820222 TUBEFT RIGATI 500G | sose3zs8z0512{ 10) 8 3 48 [ 480 80xi20<hi65| 1,58
AABD34 | 5056324820239 CALAMARATA 2506 | 8056324820550] 10| 8 & 48 | 480] B0xt20shies| 153
AABO3S | 8056324820248 PACCHERI 250G | 8056324820567| 10 8 6 48 | 480] BOx120xh165 1,58
AABD36 | BD56324820307 PUNTINI S00G | 8056324820529{ 10 2 8 56 [960] 86x120xh153 1,51
CARATTERISTICHE CHIMICHE £ MICROBIOLOGICHE
Glutine <5 ppm
Umiditd <12.5% Autorizzazione Ministero della Salute per la preduzione di
Colifarmi Assente
E£.Cofi Assente prodotti Senza Glutine
Salmonslla Assente

CONSERVAZIONE E STOCCAGGIO

Conservare in fuoge fresco e asciutio, Da eonsumarst previa cottura. Shelf-life 24mes!

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE £ NOTE DI PRODUZIONE

Prodotto ottenuio dalla lenta favorazione delle Materie prime ed essiccato stalicamentz a basse temperature

VALOR! NUTRIZIONALI MEDI PER 100g - Consumo medio giornaliero per adulto 8400k)/2400kcal

VALORE ¥ SPECIFICAZION] TECNICHE DEL PRODOTTO

Energia 1414 keal 17%

340K FONTE Di FIBRE
Grassl 2,1g 3%
-di cul Acldl Grassi saturi 04z 2%
Carboldeatt 70,33 7% SENZA ADDITVI
-dl cul Zuccherd 1,58 1,7%
Froteing 7.2 14,4%
Fibre 53¢ ADATTO AD UNA DIETA VEGANA E VEGETARIANA
Sale 0,01g 0,2%

TABELLA ALLERGENI (Secondo Reg UE 116%/2011)

DENOMINAZIONE ALLERGENE

PRESENZAJASSENZA

1., Cereali contenent] ghiting {clod grano,segale, oo, avena, farre,
2. Crostacel e prodotti derivatl,
3. Uova e prodotti derfveti,
4, Pesce & prodotti derivatl.
5. Arachidi e prodotti derivati,
6, Sola e prodotti derivatl,
7. Latte e prodott derdvati, Ingiuso Eattosto,
8. Frutta a gusclo, clog" mandorle {AmygdalLs communis L),
9. Sedane ¢ prodottl deriveti.
10. Senape e prodetti derivati.
11. Semidi sesamo e prodotti derivati,
12. Anidride solforosa e solfitt in concentrazionl superioria 10
13, Lupini ¢ prodotti derivati,

ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE

14. Molluschl a prodott] derivatl.

ASSENTE

DICHIARAZIONE HACCP

st dichiara che nellaziznda dicul sopra, con sede legale In via Vecchiarelll 2, 67050 Canistro {#Q} e ton sede operativa kn via Giorgio Ambrosoli sne,
Vasto [CH}, & stato fmplementato un sisterna diautocontrollo redatto e reviskanato In confosmitd al metodo HACCP pravisto dal Reg, CE N * 85272004,
In materia di lglene e sicurezza del predottl atimentard, e di gestire fa tracciabilitd alimentare secondo il Reg. CE 1782002,




VALLE

whdy

Gos5TI0L 3

ROV

|
AEV 3 DR 03/01/2018

SCHEDA TECNICO LOGISTICA

{NFORMAZION]I GENERAL

Valle Roveto Glutenfrea Sl - Via Glorgio Ambrosof, sncZona Industriale Punta Penna

LINEA QUOTIDIANE
CATEGORIA Pasta Senza glutine
INGREDIENTI Earina di mais, Farina di riso
FORMATI E DATI LOGISTIC]
ezf| carf crr/| P2/ Wisuref paL| voLfpaL
0D ART COD EAN HOME PROTBOTTO PESOQ EAN CRT HPLANE
¢ EA HOME PROD CRT | PIAKG PAL | PAL {em) {m3)
AABOZ2 | B055324620116 CASARECCE 500G | s056324820420) 101 8 & 48 | 480] 80k120xn165] 1,58
AABO23 | BO56324B20123 FUSILLE 500G | 8056324820437| 10 8 & 48 | 480] 80¢120xh165 1,58
AABOZ4 | 8056324820130 GHOCCHETTI 500G | 5056324820444] 10 8 & 4z | 489§ BOx1202h165 1,58
AABO2S | 8056324820147 AIEZZE MANICHE RIGATE 5006 | 8056324820458] 10 8 [ 48 §489] BOx120:h165 1,58
AABOZE | 8056324820154 PEMNE RIGATE 500G | £056324820463] 10 8 & 48 [ 480} BOx120xh165 1,58
AABO2T | 8056324820161 quagRrucd 500G | £056324820475] 10 i2 8 96 |569] 80x120xh158 1,51
AABOZ8 | BD56324820178 RIGATONI 500G | 8056324820482] 10 8 6 48 | 480] 80x120xh165 1,58
AABOZD | BO55324820185 SEDANIRIGATH 500G | 6056324820499 10 8 & 438 | 480] 80x120xh165 1,58
ABR230 | 8056324820630 SPAGHETH 250G | 8056324820536] 10 9 5 45 [ 450) BOx120xh118 1,13
AABO31 | 8056324820208 STELLINE 500G | 8056324820505] 10 12 8 96 | 9597 80x120xh158 1,51
AAB232 | B0563248205686 TAGLIATELLE 250G | 8056324820543 10 9 5 45 | 450] BOx120:h118 113
AARD3I3 | 8056324820222 TUBETTIRIGATE s006G | 8056324820512| 10 8 [ 48 [ 480} 80x120x<h165 1,58
AABD34 | 8056324820239 CALAMARATA 250G | 8056324820550] 10 a8 & 48 | 4580] BOx120xh165 1,58
AABDI5 | 8056324820246 PACCHERI 250G | 8056324820567| 10 a8 & 48 f480] B0x120xh165 1,58
AABO3E § 8056324820307 PUNTINE 500G | 6056324820529] 10 12 8 95 [969] 8Gx120xn158 1,51
CARATTERISTICHE CHIMICHE E MICROBIOLOGICHE
Glutine <5 ppm
c”’"i'{'ml ;12'5? Autorizzazione Ministero delfa Salute per la produzione di
CiHOTM sente
£.Coli Assente prodotti Senza Glutine
Salmoneiia Assente

CONSERVAZIONE E STOCCAGGIO

Contervare in [uogo fresco @ asciutio. Bra consumarst previa cottura. Shelf-ita 24mesl

CARATTERISTICHE DRGANOLETTICHE E NOTE DI PRODUZIONE

Trodotto ottenuto dalla lanta lavorazione dalle Materie prime ed sisicato staticamente a basse temperature

VALORI NUTRIZIONAL! MEDI PER 100g - Consumo medio glornaliero per adulto 8400%)/2400%eal

VALORE % SPECHFICAZION] TECNXHE DEL PROBOTTO

. 1454 keal o
Energia 3404 17 FONTE DI FIBRE
Grassl 2,1g 3%
i cul Acidi Grassi satu 0,4g 2%
Carboldrat 70,32 7% SENZA ADDITHV]
-dl cuf Zucchert 15¢g 1,7%
Protelne 7.8 14,4%
Fibre 53¢ ADATTO AD UNA DIETA VEGANA £ VEGETARIANA
Sals 0,01g G,2%

TABELLA ALLERGENI (Secondo Reg.UE 1169/2011)

DENOMINAZIONE ALLERGENE

PRESENZAJASSENZA

1. Cereall cantenent] gluting (clod grano,segale, oree, avena, farm,
2. Crostacel e prodottf derivati,
3. Uova e prodott] derivati.
4, Pesce e prodott decvatl.
5, Arachidi e prodett] derivat.
6. Sofa e prodottl derivatl.
7. Latie e prodotti derivat, Incluss [attosfo,
8, Frutta a guscho, cloe” mandorle {Amygdalus communis L),
9. Sedano ¢ prodotti derivatt.
10, Senape e prodatt] derivat.
11, Semtdi sesamo e prodotti derivatt.
12. Anldride solicrosa e soffiti In concentrazioni superior a 10
13, Lupint e prodotti derivatf.
14. Mollusch! e prodott derivati,

ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE
ASSENTE

DICHIARAZIONE HACCP

sidichlara che nelfarlenda di cul sopra, ¢on sede [egale In via Vacchlarelli 2, 67050 Canlstro {AQ} & con sede operativa fn viz Glorglo Ambrosoll sne,
Vasto {CH), & stato implementato un sistema di autecentrolks redatto e revisionato In conformith al metedo HACGP previsto dal Reg. CEN” 85212004,
in materie &l lglene e sicurezza del prodotti alimentard, e di gestire ta tracchabilied alimentare secondo i Reg. CE 178/2002,
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PRODOTTO
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i };— D REV. Data dl rev.
PRODO1 02 20/02/2017

CARATTERISTICHE GENERALI

Jenominazione OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
cormimerciale & di vendita
Origine del prodotio Unione Europes
Marchio Santangelo
Boftiiglia standard L{ 1
Imballaggio Tappo 35x24
Et. fr. + re. Marchio "Santangelo”
Wrap 12/t
Godice EAN 8013025005013
Produtiore VerdeOro s.i..

Luogo di produzione e Lolca!ité Prunsto
- Priverno (LT}

imbaliaggio 04015, Haly

Ingredienti 100% Olio Exiravergine di Oliva

Descrizione del prodotio | Olio oftenuto dal fruito deli'ulivo mediante pressione meccanica o fisica in condizioni termiche

pariicolari, che non implicano alterazioni dell'clio e che non abhia subito nessun trattamento
diverso dal lavaggio, dalla decantazione, dalla centrifugazione e dalla fillrazione.

Colare Giallo-verde, tipico del prodotio
Odore e sapore Caratteristico del prodotio
Asgpetio Limpido a 20°C
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
Parametri Unita di misura Valore max.
ETIL ESTERI DEGLI ACIDI GRASSI (EEAG) mgfkg < 35 mg/kg
ACIDITA! % <08
NUMERGC DI PEROSSID] Meq O:/Kg £20
CERE malkg C42 + C44 + C46 = 150
2-GLICERIL MONOPALMITATC % % 0,9 se % acido palmitico tofale = 14%
% < 1,0 se % acido palmitico totale > 14%
STIGMASTADIENI ma/kg 50,05
Differenza; ECN42 (HPLC) e ECN42 {calcolo teorico) 510,2]
Kasz £ 2,50
Kaee o Karo £0.22
Delta-K < 0,01
Valutazione organolettica Mediana del difetto {Md) Md=0
Valutazione organolettica Mediana del fruttato (M) Mf = 0
COMPOSIZIONE IN ACIDI GRASSI™
MIRISTICO (%) 50,03
LINOLENICO {%) £1,00
ARACHICO (%) <0,60
EICOSENQICO (%) <040
BEENICO (%) £0,20
Emesso da Approvato da Autorizzato da
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- - . -
pANUALE DI | SPECIHCHEDEL | B | 7" | aocanoty
CERSTIONE DELLA
SICURRZZA
L ALIVIEMTARE B
'LIGNOCERICO (%) <0,20
SOMMA DEGLI ISOMER| TRANSOLEICI (%) £0,06
SOMMA DEGL! ISOMER| TRANSLINOLEIC! + (%) = 0,05
JRANSLINOLENICI B
COMPOSIZIONE IN STEROLI
COLESTEROLO (%) <05
BRASSICASTEROLO (%) 50,1
CAMPESTEROLO® (%) $4,0
STIGMASTEROLO (%) < Camp.
3-sitoslerolo apparente® (%)™ 2930
Delta-7-stigmastenolo® (%) 50,5
TOTALE DEGLI STEROLI (mofkg) z 1000
ERITRODIOLO E UVAOLO (%) 54,5

¢} Tenore di altd acidi grassi (%) palmitico: 7,5-20,00; palmitoleico: 0,30-3,50; eptadecanoico: < 0,40; eptadscenoico: s 0,60, stearico: 9,50-5,00; olelco; 56,00-83,00;

linoleico: 2,50-21,00.
© yedere appendice al Regolamento No 2568/81 — (EU) 2016/1830 dell08/07/2015
) p-sitasterolo apparente: Dalla-5 23-sligmastadienclo + clerasterolo + beta-sitosterolo + sitostanolo + della-5-avenasterolo + delia-5,24-stigmastadienolo.

Le caratteristiche contrassegnate con un asterisco (%), e riguardant] le qualita delf'olio implicano che: per gli oli di ofiva vergini, linosservanza di
almeno uno di questi valari fimite comparta il cambiamento di categoria, pur rimanendo classificaii in una delle categorie deghi oli di ofiva vergint.

Le carafteristiche contrassegnate con due asterischi (**), implicano che per tutti gli ofi di sansa di oliva, i due corrispondenti valori limite possono
non essere rispettati simultaneamente.

VALORI NUTRIZIONALI ]

Valori medi per 100m] di prodotio

Valore energetico 824 kcal - 3389 kJ
Grassi di cui 9ib6a
Saturi{13,8 g

Monoinsaturi] 71,4 g

Polinsaiuri} 6,4 g

Carboidrafi 0g
Di cui zuccherl{0 g

Proteine Og

Sale 0g

OGM E' garantita 'assenza di OGM {organismi modificati geneticamante} in accordo alta Direttiva 90/200/CE e ai
Req. 1829/2003/CE ~ 1830/2003CE

Glutine 1l prodotio non contiene giutine

Allergenl Il prodotto non contiene allergent In accordo aila Direttiva Europea 2007/68/CE e al Reg. Europeo 1169/2011

Conformita | prodatto soddisfa | requisiti del Reg. Europeo 2568/91 e successive modifiche relativo alle caratteristiche

T dell'olio di cliva e | metodi di analisi.
Durabilita 18-24 mesi dalla data di produzione e di imbottighiamento. Termine minimo di conservazioni indicato con giorno,
uranill mese ed anno in elichetta o sul tappo,

Conservare il prodotio in un luoge asciutto e lontano da fonti di calore, Non esparee direitamente ai raggi solari.

Modalita di conservazione Per mantenere intatte le caratteristiche organclettiche del prodotio, chiudere con cura la bottiglia dopo l'uso,

Azienda certificata secondo gli standards BRC-Global Standard for Food Safety (Ed. 7) con Grado AAe IFS-

Note Tecniche International Food Standard (Ed. 8) con “Higher Level",
Azienda con sistema di gestione per la qualita 1SO8001:2008 — Cedificato CSQA N. 40642

Emesso da Approvato da Autorizzato da

Utficio Assicurazione Qualita Responsabile Qualita Direzione




WIANUALE DI

CESTIONE DELLA |
SICURAETZA

ALIVIEREA QS

PRODOTTO

:

SPECIFICHE DEL ID.

PRODO1

REV.
02

Data direv.

20/02/2017

Emesso da

Ufficio Assicurazione Qualita

Approvato da
Responsabile Qualita

Autorizzato da

Direzione




SATA

SCHEDA TECNICA

REVISIONE N° 2

Madulo 730.4 1 01 15 (Reg.1168/11)

17 Marzo 2016

PENOMINAZIONE DI VENBITA

Pesto ricetia classica

PENOMINAZIONE LEGALE

Pesto

Cod. art

GAL2700 = GA12701

COMPOSIZIONE DEGLT INGREDIENTY

QUID

OLIO DI SEMI DI GIRASOLE

BASILICO ITALIANO

25 %

NOCT DI ANACARDIO

010 DI OLIVA

GRANA PADANO DOP (LATTE, SALE, CAGLIO, CONSERVANTE LISOZIMA DA Uovao)

4 %

AMIDO MODIFICATO DI PATATA

SALE

PINOLI

2%

FIBRA VEGETALE

AGLIO

PEPE

CORRETTORE DI ACIDITA"t ACIDO LATTICO

ANTIOSSIDANTE: ACIDO ASCORBICO

CONSERVANTE. POTASSIQ SORBATO

PUO’ CONTENERE TRACCE DI ARACHIDI ED ALTRA FRUTTA A GUSCIC

PUO’ CONTENERE ECCEZIONALMENTE FRAMMENTI DI GUSCIO

[NOTE [SENZA GLUTINE | NON SALARE L’ACQUA DI COTTURA

| MISCELARE PRIMA DELL'USO

DATT NUTRIZIONALY (Valori _medi riferiti a 100 grammi df prodotio)

VALORE ENERGETICO 2314 kI / 561 keal Fibre

GRASSI TOTALL 56,0 g di cui acidi grassi satui 71q
CARBOIDRATI 8049 di cul zuccheri 0,la
PROTEINE 52¢g SALE 33qg
CARATTERISTICHE CHEMICHE

UMIDITA' 15,00 — 21,00 %

ACIDITA' ACETICA 0,35- 0,55 %

CLORURQO DI SODIO 30-380%

PH 4,45 — 4,80

CARATTERISTICHE BATTERIOLOGICHE

CARICA MESOFILA TOTALE < 10.000 u.f.c.fg

LIEVITI < 1.000 ufcfg

MUFFE < 500 ufcfg

ENTEROBATTERIACEE < 100 u.f.c/g

SALMONELLA Assente in 25 grammi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

COLORE VERDE INTENSO

CONSISTENZA TIPICA, CON LEGGERA SEPARAZIONE DI OLIO IN SUPERFICIE

SAPORE ACCENTUATO DI BASILICO £ FORMAGGIO

ODORE TIPICO, ASSENTE ODORE DI RANCIDO

CONDIZIONI DI STIVAGGIO

CONSERVARE IN LUDGO FRESCO ED ASCIUTTO.

CONSERVARE IN FRIGORIFERO DOPO L'APERTURA E CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO 15 GIORNI,
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PRODOTTO

Succo e polpa di pesca

DENOMINAZIONE Ol
VENDITA

Succo e polpa di pesca. Frutta 50% minimo

MARCHIO

La Doria

CARATTERISTICHE
IMBALLOQO PRIMARIO

Tetra brik da 200 ml

Purea di pesca, acqua, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, acidificante: acido

DI CONSERVAZIONE

INGREDIENTI citrico, antiossidante: acido ascorbico.
VOLUME 200 mie
Energia 247 kJ/58 kcal
Grassi Og
DICHIARAZIONE di cui acidi grassi saturi Og
NUTRIZIONALE Carboidrati 14 g
{VALOR! MEDI PER 100 ML | di cui zuccheri 13.5¢g
DI PRODOTTO) Fibre 03¢g
Proteine 04g
Sale Og
. Conservare in fucgo fresco e asciutto.
MODALITA’

Una volta aperta la confezione conservare in frigorifero e consumare entro 2 o 3
giorni.

CONSIGLI D'USC

Agitare prima dell'uso.

TERMINE MINIMO DI
CONSERVAZIONE

Da consumarsi preferibilmente entro fine: vedi lato superiore della confezione

STABILIMENTO
DI PRODUZIONE

La Doria S.p.A., nello stabilimento di Via Nazionale 320, 84012 Angri (SA)

TMC

24 mesi

CARATTERISTICHE
MICROBIOLOGICHE

Prodotto commercialmente sterile.
Stabile dopo incubazione a 37°C per 7 giorni

CARATTERISTICHE
CHIMICO FiSICHE

Residuo Rifrattometrico 14,7 £ 0,30 “Brix
pH 3,60 +0,30

Acidita totale in acido citrico anidro 0,32 £ 0,05 g/100g

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTIGHE

Aspetto: Uniforme, esente da evidente separazione e da evidenti punti scuri, Assenza
di residui animali e vegetali.

Colore: Tipico del frutto di origine. Non devono essere presenti colori scuri imputabili a
processi di imbrunimento.

Odore: Caratteristico del frutto utilizzato. Assenza di odori anomali.
Sapore: Tipico del frutto ufilizzato, gradevole. Assenza di sapori anomali.

DICHIARAZIONE
ALLERGENI

it prodotto non contiene allergeni

Emesso da AQ

Imma Contaldo

Verificato da AQ
Giovanni Cerrone

Approvato da AQ
Stefano Grieco

Il presente documento & emesso, mantenuto aggiornato e distribuilo in formato elettrenico e per tale motivo & valido anche senza le fime,




